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* Verarbeitung von Lebensmitteln aller Art = handwerklich geschickt und kreativ
* Zubereitung einfacher Speisen * ausgepragter Geschmackssinn und kulinarische Neugier
= Anrichten von Salaten und Desserts = Zuverlissigkeit, Belastbarkeit, Stressresistenz
* Kechen einfacher Suppen und Scflen * Qualitidrsbewusstsein
* Erlernen unterschiedlicher Arbeits- und * gepflegtes AuBeres, kérperlich fit
Schnitttechniken sowie Garverfahren * Teamplayer
* Umgang mit Rezepturen und Kiichengeriten
* Kennenlernen und Umsetzen der Ausbildungsdauver: 2 Jahre

(Die kannst um ein Jahr verlangern und die Ausbildung als

Hygienevorschriften
Kochf Kachin abschlieen)

Ausbildungsbeginn: 01.08.2023

. . Bewerbungen an:
- Berghotel Oberhof GmbH @ www.berghotel-oberhof.de
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nadine.kroeckel@konsumhotel.de berghotel.oberhof.thueringen




