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Stand: 01.06.2025

Modul empfohlenes | Modulbezeichnung Lehrgangs | Bereich
Nummer | Ausbildungs- dauer in
jahr Tagen
E1101 1 Einsetzen von Geraten, Maschinen und 3 gewerblich
Gebrauchsgiitern, Arbeitsplanung
E1102 1 Hygiene und Lebensmittelrecht 3 kaufmannisch
E1103 1 Umgang mit Gasten, Beratung und Verkauf 1 5 kaufmannisch
E1104 1 Grundlagen im Kiichenbereich 5 gewerblich
E1105 1 Servicebereich 1 5 gewerblich
E1108 1 Blroorganisation und -kommunikation 5 kaufmannisch
E1109 1 Warenwirtschaft 1 5 kaufmannisch
E1112 1 Anwenden arbeits- und kiichentechnischer 5 gewerblich
Verfahren
E1113 1 Werbung und Verkaufsférderung 1 5 kaufmannisch
E1115 1 Arbeiten mit Convenienceprodukten 5 gewerblich
E1116 1 Einsatz moderner Informationstechnologien 1 5 kaufmannisch
E1166 1 Auskiinfte in einer Fremdsprache erteilen 5 kaufmannisch
E1120 2 Umgang mit Gasten, Beratung und Verkauf 2 5 kaufmannisch
E1122 2 Warenwirtschaft 2 5 kaufmannisch
E1123 2 Warenwirtschaft 3 5 kaufmannisch
E1127 2 Menu 5 kaufmannisch
E1133 2 Zubereiten von pflanzlichen Nahrungsmitteln 5 gewerblich
E1134 2 Herstellen von Suppen und Sol3en 5 gewerblich
E1135 2 Zubereiten von Fisch 5 gewerblich
E1136 2 Herstellen von Vorspeisen und Anrichten von 5 gewerblich
kalten Platten 1
E1137 2 Zubereiten von Molkereiprodukten und Eiern 3 gewerblich
E1138 2 Herstellen und Verarbeiten von Teigen und 5 gewerblich
Massen
E1139 2 Herstellen von SuRspeisen 1 5 gewerblich
E1140 2 Einsatz moderner Informationstechnologien 2 5 kaufmannisch
E1024 3 Branchenspezifische Geschaftsprozesse 5 kaufmannisch
E1157 3 Verarbeiten von Fleisch und Innereien 5 gewerblich
E1158 3 Verarbeiten von Wild und Gefligel 5 gewerblich
E1159 3 Herstellen von Vorspeisen und Anrichten von 5 gewerblich
kalten Platten 2
E1160 3 Herstellen von SuRspeisen 2 5 gewerblich
E1161 3 Zubereiten von Schalen- und Krustentieren 5 gewerblich
E1162 3 Einsatz moderner Informationstechnologien 3 5 kaufmannisch
Hinweise:

Die Teilnahme an Erganzungslehrgangen ist zum Teil férderfahig. Geférdert werden Auszubildende von Unternehmen mit weniger
als 250 Mitarbeitern in Thiringen zum Zeitpunkt der Antragstellung, die von ihren Unternehmen zu Lehrgangen des
Zuwendungsempfangers entsandt werden. Die Zahl der forderfahigen Tage richtet sich nach der aktuell glltigen Fassung der

Ausbildungsrichtlinie fir den Freistaat Thiringen (www.aw-landesverwaltungsamt.thueringen.de).

Beziiglich der Beauftragung der Lehrgange wenden Sie sich bitte an die Thiiringer Firmenausbildungsverbiinde bzw.
Bildungsanbieter. Eine Liste ist auf den Internetseiten der Industrie- und Handelskammern erhiltlich.

Ansprechpartner/in zu Fragen und Hinweisen beziiglich dieses Kataloges sind die Bildungsberater der Thiiringer

Industrie- und Handelskammern.



http://www.aw-landesverwaltungsamt.thueringen.de/
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